
                   

 Produits Bénéficiant d’un indicatif Géographique (IGP)    Appelation d’origine contrôlée (AOP)      

  Produits issus de la pêche maritime bénéficiant de l’écolabel Pêche Durable (MSC) 

 Produits Issus de l’Agriculture Biologique   Certification environnementale niveau 2 

4 AU 8 NOVEMBRE  11 AU 15 NOVEMBRE 18 AU 22 NOVEMEBRE 25 AU 29 NOVEMBRE 

Salade de Lentilles 

Aiguillette de Poisson Pané 

aux Céréales 

Purée de Potiron  

Fromage Blanc  

Fruit  

 

FERIE 

 

Carottes et Céleri Rémoulade 

Haut de Cuisse de Poulet Rôti 

Poêlée de Quinoa aux Petits Légumes 

Brie  

Crème Dessert Chocolat LOCAL 

 

Salade de Pommes de Terre 

Accras de Poisson 

Haricots Verts  

Petit Suisse Nature  

Fruit 

  

Salade de Haricots Verts  

Cannelloni de Bœuf VBF 

Bleu d’Auvergne  

Flan Vanille Nappé Caramel  

Betteraves LOCAL 

Brandade de Poisson 

Vache Qui Rit  

Salade de Fruits 

Salade de Perles Tomate Maïs 

Omelette 

Epinards à la crème 

Babybel  

Fruit  

Betteraves  LOCAL 

Carré de Porc au Jus 

Lentilles 

Bûche de Chèvre  

Compote de Pommes Coing 

LOCAL 

Carottes Râpée  

Pané Mozarelle 

Petits Pois 

Camembert  

Gâteau au Chocolat 

 

Taboulé 

Nuggets de Pois Chiches  

Gratin de Choux Fleur  

Petit Suisse Aromatisé  

Fruit 

 

Salade d’Endives (local) au Jambon et 

Gruyère 

Saucisson Chaud 

Pomme Vapeur 

Cantal  

Compote Pommes Myrtille LOCAL 

Radis Beurre 

Spaghetti à la Bolognaise 

végétale 

Yaourt Aromatisé de la Ferme 

LOCAL   

Tarte au Sucre 

 

Salade Verte LOCAL 

Emincé de Poulet à la Basquaise 

Riz  

Yaourt Nature LOCAL 

Compote Pommes Abricots 

LOCAL 

Concombre Bulgare 

Bœuf Bourguignon VBF 

Macaronis  

Tomme  

Liégeois Vanille 

Pizza aux Fromages Maison 

Aiguillette de Colin au Curry 

Purée de brocolis 

Fromage Blanc  

Fruit  

Macédoine Mayonnaise 

Veau Marengo 

Semoule  

Saint Moret  

Mousse au Chocolat 


